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SARIMSAKLI ZEYTINYAGLI SOS

Anadolujet Magazin

8 dis dévilmuis sarimsak
3,5 ¢orba kasigi zeytinyadi
Tuz

2 ¢orba kagi@! limon

Dévilmis sarimsaklar mutfak robotuna koyup ¢alistinin ve Gzerinden azar azar zeytinyadini akitin. Biraz
bekledikten sonra karistirin. Beyaz olan sarimsak dokusuna kalan zeytinyagini da dokin ve bdylelikle
sarimsaklarin iyice zeytinyadini icine almasini saglayin. Sonrasinda kaseye koyun ve biraz tuz ile limon suyunu
ekleyin. Etinizin yaninda servis edebilirsiniz.
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