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SARIMSAKLI YAHNI

Mehmed Kamil Melceli't-Tabbahin

6 parca kilbasti ( ya da 700 gr kuzu kugbasi)
3 bas sarimsak

2 yemek kasi§i tereyagi

1 fincan sirke

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Tereyagdini eritin ve etleri tencereye ilave edin. Yikayip ortadan ikiye bélduginuz sarimsaklar etlerin Gzerine
ekleyin. Etler hafif kavrulunca tzerine 1 bardak su ilave ederek kisik ateste 25 dakika pisirin. Daha sonra sirke
ve baharatlar ekleyip 20 dakika daha pisirin ve servis edin.

© lezzetler.com tarif no:130995 - adi:Sarimsakli Yahni « génderen:istos « indirme tarihi:29.03.2024 - 09:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sarimsakli-yahni-vt96468
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/sarimsakli-yahni-130995.jpg
http://www.tcpdf.org

