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SARIMSAKLI DOMATES SOSLU HINDI SOSIS

10 adet hindi sosis

1 yemek kasgi siviyag
1 adet domates

2 dig sarimsak

2 adet yesil biber

1 adet mor sogan

1 tutam maydonoz
Tuz

Karabiber

Kekik

Kimyon

Pulbiber

1 tath kasidi domates salgasi
1 cay bardagi su

Tava atese konur siviyag isitilir, sosislerin her iki tarafi dérde bélindr, ortasi battin kalir, bu sekilde sosisler
tavada kavrulur, servis tabagina alinir.

Diger tarafta bir kaba dometes rendelenir, i¢ine biraz suyla salca eritilerek katilir ve baharatlar konur, sarimsak
rendelenir, bunlar tavada 10 dk pigirilir, domatesin ¢ig kokusu gitmesinden 5 dakika sonra su eklenir, tekrar 5
dakika pisirilir, sosislerin Gzerine dokulir.

Dilimlenmis mor sodan yesil biber maydonoz ile servis yapilir.
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