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SARIMSAKLI DANA ETI

MALZEMESI:

1 kilo kugbasi dana eti,

1 corba kasigi un,

2 ¢orba kasigi margarin,

6 dis sarmsak,

yarim su bardagi elma sirkesi,
2'ser adet domates ve sivri biber,
karabiber,

tuz.

Margarini eritin. Kugbasi eti yikayip ekleyin. Tencerenin kapagdini kapatip pisirmeye birakin. Etler kizarmaya
basladiginda 1 ¢ay bardagi suda ezilmig un ilave edin. Sarimsaklari soyup bUtiin olarak igine atin. kiiglik kiiguk
dogranmis biberi, rendelenmis domatesi, sirke, karabiber ve tuzu daekleyin. Sos koyulasincaya kadar pisirin.
Tencerenin kapagdini kapatip kisik ateste etleri yumusayincaya kadar pisirmeye devam edin.

© lezzetler.com tarif no:27362 « adi:SARIMSAKLI DANA ETi « génderen:Ecem Kéroglu « indirme tarihi:23.04.2024 - 12:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sarimsakli-dana-eti-vt19081
http://www.tcpdf.org

