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SARIMSAKLI BAKLA TAVASI

30 gram margarin

1 kilogram bakla

3 kahve fincani misir unu
4 dis sarimsak

2 tane yumurta

Tuz

Karabiber

Baklalari glizelce bol su igerisinde yikayip saplarinida temizledikten sonra derin bir tencereye koyarak
yumusayincaya kadar haslayin. Ocaktan alarak suyunu siizmeden bir kenarda iimaya birakin. Yagin yarisini
teflon tavada giizelce eritin. Misir unuyla tuz ve karabiberi glizelce harmanlayip diz bir tabaga koyun. Her bir
baklay! suyun igerisinden ¢ikarip bolca misir ununa bulayin. Tavada aralarinda bosluk kalmayacak bigimde yan
yana olarak dizin. Sarimsaklarin kabuklarinida soyup kiigik bir sekilde dograyin. Baklalarin Gstiine sarimsak
parcalarini elinizle serpistirin. Ustlne bir sira daha baklalari ayni sekilde bitisik olarak dizin. Baklalar bitinceye
kadar ayni iglemi tekrarlayin. Kiiglk bir tasta yumurtalari glizelce ¢irpip, kasik yardimi ile baklalarin Ustiinde
gezdirin. Kalan yagi kiguk pargalar seklinde baklalarin Gzerine paylastirin. Tavayi tekrar ocagda alip, alt tarafi
kizarinca balik tavasi kapagi yardimiyla gevirerek diger tarafi da kizarincaya kadar guizelce pisirin.
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