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SARIMSAKLI ADA TAVSANI

www.miele.com.tr

1 Ada tavsani

Tuz

Karabiber

4 sap kereviz yapragi

2 Sogan

2 Domates

4 dis Sarimsak

5 yemek kasigi Zeytinyagi
750 ml Tavuk suyu

3 dal kekik

4 Defne yaprag!

100 gr. siyah zeytin, dogranmig

Tavsani 6 parcaya bolin ve tuz ve karabiberle ovun. Kereviz yapraklarini ve soganlari blyUk pargalar halinde
dograyin, domatesleri 1 cm'lik kiipler halinde dograyin.

Eti gurme kizartma kabi icinde zeytinyad ile hafifce kizartin Domates, kereviz yapraklari, sogan ve sarimsakla
karistirin hepsini pisirmeye birakin.

Otomatik program ile: Otomatik programi baslatin ve firindaki én i1sitma tamamlayincaya kadar hepsini
pisirmeye devam edin. Tavuk suyu, kekik, defne yapragi ve dilimlenmis zeytin ekleyin. Kizartma kabinin
kapagini kapatin ve firina surGn.

Nem ilaveli pisirme ile: Hepsini yaklasik 5 dakika pisirin. Tavuk suyu, kekik, defne yapragi ve dilimlenmis zeytin
ekleyin ve kapaksiz olarak firina strtn.

Et parcalarini alin, soslayin ve biraz daha pismeye birakin, gerekirse biraz nisasta ile koyulagtirin.
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