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SARIMSAKLI ACI SOS

4 dis sarimsak

2 adet aci yesil biber

2 adet aci kirmizi biber

1 demet maydanoz

50 gr toz seker

5 yemek kasigi zeytinyagi

4 yemek kasigi beyaz Gzim sirkesi
tuz

yeterli miktarda su (takribi 450 ml)

Biberleri uzunlamasina kesip acgtiktan sonra saplarini ve gekirdeklerini ¢ikartin ardindan ¢ok ince ince dograyin.
Sarmisaklari da soyduktan sonra yine ¢ok ince kiyin. Su, sirke, seker, tuz, sarimsaklar ve biberi 5 dakika kadar
orta ateste kaynatin, sogutun ve maydanozlari da kiyip zeytinyadi ile beraber sosa ilave edin.
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