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SARIMSAK SOSLU PILIC BUT

MALZEMELER

4 adet derigiz pili¢ but (400 gr.)
UZERININ HARCI ICIN

3 dilim ekmek ici

6 dis sarimsak

1 tatl kasidi tane karabiber

3 adet maydanoz kokii

Tuz

Piliclerin derilerini ¢ikartip, fazla yagdlarini temizleyin.

Ekmegi, sarimsak ezeceginde iki gorba kasidi su ile macun haline getirin.
Sarimsak, maydanoz, karabiber ve tuzu iyice karistirin veya blender'a koyarak ezin.
Macun haline getirdiginiz ekmek ici harci ile sarimsakli harci karigtirin.

Pili¢ butlarin Gzerini bu harg ile kaplayin. Izgarada ters diiz ederek pisirin.

ML® Sarimsakli Tavuk icin tiklayin
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