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SARIMSAK ASI (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Taze Sarimsak - 200 gr.
Kugbasi et - 200 gr.
Sadeyag - 10 gr.
Sarimsakli yogurt - 100 gr.
Tuz-3gr.

Taze sarimsaklar uzun uzun dogranirve bir tencere suda bir tagim kaynatilir, sulari stzilUr. Kugbagi dogranmig
etler ayri bir tencerede haglanir. Haglama iglemleri bittikten sonra etler bir tencereye konan sadeyagda
pembelesinceye dek kavrulur. Kaynatilan taze sarimsaklar, tuz ve su ilave edilerek pigirilir. Servis tabagdina
alindiginda tzerine sarimsakli yogurt dékulur. Piring pilavi ile birlikte servis edilir.

© lezzetler.com tarif n0:126726 « adi:Sarimsak Asi (Sanliurfa) « génderen:hidir « indirme tarihi:11.05.2024 - 05:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sarimsak-asi-sanliurfa-vt93451
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/sarimsak-asi-sanliurfa-126726.jpg
http://www.tcpdf.org

