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SARI YESIL PILAV

https://www.elele.com.tr

1 su bardagi baldo pirinci

1 tath kasidi tereyagi

1.5 yemek kasigi findik yagi
1 cay bardagi bezelye

1 cay bardagi misir

10 dal dereotu

Pirinci sicak suda, su soguyuncaya kadar bekletin. Daha sonra birkag kez yikayip stizin. Tereyagini ve findik
yagini pilavi pisireceginiz tencerede isitin. Pirinci ekleyip kavurun. 1.5 su bardagi sicak suyu, bezelyeyi ve misiri
ilave edin. Bir tagim kaynatip atesi kisin. Piringler suyunu ¢ekene dek pisirin. Ocaktan alin, kiyllmis dereotunu
ekleyip

5 dakika demlendikten sonra servis yapin.
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