<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SARI HASHASLI KESTANE UNLU KURABIYE

1 cay bardagi sivi yag

1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta sarisi (beyazi digina)
1 su bardag ceviz igi

1 tath kasidi katbonat

1 paket vanilya

Aldigi kadar kestane unu
1 paket margarin

1 fincan sari hagshas

1 buyik fincan sokella

1 avug batin findik

Sari haghas bitiin findik ve sokella haric hamur malzemelerini yumusak yag ile hafif yumusak kivamda bir
hamur yogurun.

20 dakika buz dolabinda bekletin.

Hamurdan pargalar kopartilarak rulo seklinde inceltilir sonra iki parmak eninde kesilir.

Once yumurta akina sonra sari haghasa batirilir.

Dik seklinde yaglanmis tepsiye dizilir.

180 derce dnceden isitiimig firinda pisirilir

Firindan alinca her bir kurabiyenin Usttine sokella konulup tzerine bir adet bitiin findik konulur ve servise
sunulur.
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