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SARI BIBERLI SOMON

Malzeme:

2 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 corba kasigi dolmalik fistik

3 dal dereotu

Tuz, taze ¢ekilmis karabiber

Sari biberin ¢ekirdeklerini temizleyip jllyen dograyin. Dider taraftan somonu 1zgarada her iki tarafi kizaracak
sekilde pigirin. Zeytinyadini tavada isitip dolmalik fistik ile sari biberleri kavurun. Ocaktan alip kiyilmig dereotu,
tuz ve taze cekilmis karabiberle tatlandirin. Izgara somonun yaninda servis yapin.
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