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SARGILI ARMUT SANDVIC

1 adet armut

1 adet milféy hamuru

150 gram koérpe Ispanak

Y2 su bardag ceviz

50 gram roquefort peyniri

2 yemek kasigi yumusak tereyagi
1 yemek balsamik sirke

1 yemek kasigi bal

1 tutam tuz

Armudu bitln olarak soyup alt tarafindan ufak bir kesik ile i¢ini ¢ikartin.

Altini tabakta diiz durabilmesi igin kesin.

Firnninizi 200 dereceye getirin.

Milféy hamurunu 2-3 cm uzunlugunda seritler kesip armudun etrafina dolayin.

Finn tepsisine yerlestirin ve 15 dakika kadar pigirin.

Armut ¢ok cabuk karariyorsa Gizerini aluminyum folyo ile értin.

Finndan ¢ikartip ihnmaya alin.

Servis tabagdina ispanak yapraklarini, ufalanmis roquefort peyniri ve cevizi ilave edin.
Balli vinaigrette sosu i¢in tim malzemeleri yumusak yag ile karigtirin.

Armudu ortaya alip sosu dékin.
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