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SARDALYALI SPAGETTI

500 gr 0 numara gubuk makama (haslanmis, sizilmUs ve sicak tutuimus)
1/4 su bardagi zeytinyagi

1 blyUk bas sogan (ince dogranmig)

500 gr konserve sardalya (yagdi sizimis)

500 gr taze rezene (haslanmig, siztlmis ve kiyllmig)

1 corba kasigi ¢ekirdeksiz kuru Gzim

1 corba kasigi dolma fistigi (kaynar suda bekletilip, stizGlmUs)

1 su bardagi balik suyu

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

125 gr (1+1/2 su bardagi) galeta unu (yada ufalanmig kuru ekmek ici)

ZeytinyaQi orta boy bir tavada, orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca soganlari ve sardalyalari ekleyip, arasira
karistirarak 8-10 dakika, soganlar pembelesinceye kadar kizartiniz. Rezene, kuru Gzim, fistik, balik suyu, tuz ve
biberi ekleyerek kaynatiniz. Kaynayinca atesi orta sicakhiga disirip, sosu sik sik karistirarak 10 dakika pisiriniz.
Tencereyi atesten aliniz.

Makarnayi buyUk, ¢ukur bir servis tabagdina bosaltip, sosun yarisini Gstiine dékindz. Galeta ununun yarisini
Ustline serpip, iki blyUk kasikla spagetti sosa iyice bulanana kadar karistiriniz. Kalan sosu tstiine dékup, kalan
galeta ununu Ustlne serpistirerek, servis ediniz.
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