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SARAY USULU VISNELI MUHALLEBI

MALZEMELER

1 Su bardag su

1 Su bardag sut

1 Gorba Kasigi gul suyu
4 Corba kasig seker

2 Corba kasigi nisasta
2 Parca damla sakizi
Sosu icin:

1 Su bardag visne suyu
1 Corba kasigdi nisasta

1 Su bardag visne

1 Corba kasigi toz seker

HAZIRLANISI

Ocagin lizerine koymadan bir tencereye soguk sitd, toz sekeri, gul suyunu, nisastay ve dévilmis toz haline
getirilmis damla sakizini koyup ¢irpma teliyle karigtiriyoruz. Daha sonra tencereyi ocagin Uzerine koyup
karistirmaya devam ediyoruz. Kaynayinca ocaktan aliyoruz. Dider tarafta sosunu hazirliyoruz. Bir tencereye
visne suyunu, toz sekeri, nisastay koyup cirpma teliyle karnstiriyoruz. Ocagin Gzerine alip karigtirmaya devam
ediyoruz. Bir tagim kaynatiyoruz. Bir kup bardagina énce biraz sostan daha sonra biraz muhallebiden dokerek
kat kat dolduruyoruz. Soguduktan sonra servis yapabilirsiniz. Isterseniz muhallebiyi bir borcama sicakken
bosaltiyoruz. Sogjuduktan sonra sosu da Uzerine soguk olarak dékiyoruz. Uzerine yayip buzdolabinda
soguttuktan sonra servis yapiyoruz.
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