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SARAY TATLISI

2 su bardag seker, 2,5 su barda@i su kaynatilir, limon suyu ilave edilip atesten alinir, sogumaya birakilir.

1 paket (250g) margarin, 2 yumurta, 1 paket hamur kabartma tozu, 1 fincan zeytinyag, 3,5 su bardag un
yogurulur. Hamurdan kiiglk parcalar alinip yuvarlak ve yassi sekil verilir. Uzerlerine yumurta sarisi sirGlip
dévilmus findik serpilir. Firinda 225° Cde 25 dakika pigirilir. Sicakken Gzerlerine soguk serbet dokulur.

ML® Saray Tatlisi icin tiklayinML® Saray Guzeli icin tiklayin
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