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SANTILI AYVA TATLISI

4 adet ayva

1 adet iri elma

2 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

3-4 adet karanfil

Uzeri igin:

1 poset toz krem santi

1 cay bardagi soguk st

Ayvalar soyulur. Boylamasina ikiye kesilir. Cekirdek yataklari oyarak ¢ikarilir. Firin kabina dizilir. Uzerine
siraslyla rende elma, toz geker, karanfil ve su konur. Kabin agzi aliminyum folyo ile sikica kapatilir. 190 derece
6nceden isitilmis firina verilir. 1,5 saat kadar pisirilir. Soguyunca servis tabagina aktarilir. Uzerine sitle ¢irpiimis
krem santi koyarak servise sunulur.
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