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SANDVIG EKMEGINDE PIRASALI PINAR TEKIRDAG
KOFTE

1 kutu Pinar Tekirdad Kofte

2 pirasa, ince dogranmig

1 dis sanimsak, ezilmig

2 corba kasigi zeytinyagi

Tuz, hardal

Sandvig ekmegi

2 corba kasi§i dereotu, incecik kiyilmig

Sarimsak ve zeytinyagini bir tavada ¢ok az birlikte gevirin. Pirasalari ilave edin. Ara ara karistirarak, orta ateste
10 dakika pisirdikten sonra kapatip dereotunu ve tuzu serpin. Bagka bir tavada Pinar Tekirdag Kofte[2lyi
sallayarak iyice pisirin. Sandvi¢ ekmeklerini isitin. Ust kapagina biraz hardal slriln. Pirasali harci aralarina
paylastirin. Kéfteleri koyun ve servis yapin.
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