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SANDVIC BOREGI (HAZIR YUFKA)

https://www.elele.com.tr

3 yufka

4 yemek kasigi yodurt

1 cay bardagi Aycicek yagi
2 yumurta

1 paket kabartma tozu

I¢ harciigin:

100 g beyaz peynir

1 demet maydanoz

2 domates

4 sivri biber

Bir kapta yumurta, Aygicek yagi, kabartma tozu ve yogurdu karnistirin. Bir yufkay! mutfak tezgahina yayin.
tzerine hazirladiginiz yogurtlu harci yayin. Ikinci yufkayi Gizerine kapatin. Yumurtall hargtan iki kagik ayirip
kalanini yufkanin Gzerine yayin. G¢linct yufkayi da tizerine yayip liggen sekilde sekiz esit pargaya kesin. I¢ harci
icin, peyniri iri rendeleyin veya ¢atalla ezin. Ince kiyilmig maydanoz, kiip dogradiginiz biber ve domatesleri
harmanlayin. Yufkalarin genis kenarlarina hazirladiginiz peynirli hargtan paylastirip paganga boéregi seklinde
genigge sarin. Boreklerin Gizerine bigak yardimiyla yariklar agin. tizerlerine ayirdiginiz yogurtlu hargtan stirip
Onceden isitilmig 220 derece firinda tzerleri pembelegsinceye kadar pisirin. Uzerlerine ince kesilmig biber ile
susleyerek sicak servis yapin.
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