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SANAYI PILAVI

750 gr dana kiyma

100 gr kuyruk yagi

2 su bardagi piring

1 adet kuru sogan

3 adet sivri biber

5 adet domates

5 dis sarimsak

3 tath kasigi biber salgasi
1 tath kasidi domates salgasi
Pul biber

Karabiber

Dogranmig kuyruk yagdini bir tencereye koyarak kavurmaya baglayin.

Ardindan sogani,sarimsaklari ve biberleri dograyip Uzerine ekleyerek hepsini birlikte kavurun.

Sonrasinda kiymayi da ekleyip kavurun. Bu sirada domatesleri kiip kiip dograyin.

Dogradiginiz domatesleri de ekleyip pisirin. Daha sonra salcayi, baharatlari ve tuzu ekleyip hepsini birlikte
pisirin.

Son olarak pirincide yikayip ekleyin. Ardindan suyu da ekleyerek agzini kapatip pisirin.
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