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SAMOSA

Aynur Akdemir

1 kahve fincani sivi yag

1 cay kasigi tane kimyon

1 cay kasidi tane kignis

1 tath kasidi toz zerdegal

1 tath kasidi toz kignis

1 tath kasidi kirmizi tozbiber

1 kase haglanmig ve ezilmis patates
2 kase haglanmig bezelye

1 adet sivribiber

1 tath kasidr ince kiyilmis maydanoz
Tuz

Kizartmak i¢in sivi yag

Hamur igin:

Y2 kg un

1 corba kasig kekik tohumu
Yeterince su

Tuz

Hamur igin yarim kg unu, 1 gorba kasigr kekik tohumunu, yeterince su ve tuzla karnigtirin. Yumusak bir hamur
elde edene dek yogdurun. I¢ malzemeyi hazirlayin. 1 kahve fincani sivi yag kizdirin. Tane kimyon ve kignisi ilave
edin. 1-2 kez gevirin. Ardindan diger baharatlari ve tuzu ilave edin. 1 dakika sonra lapa haline getirdiginiz
patatesi bezelyeleri, ince kiyllmig sivri biberi ve maydanozu ekleyin. lyice karistirdiktan sonra tencereyi ategin
tzerinden indirin. Hamuru rulo sekline getirin, 1 parmak kalinliginda a¢in. Rulolarin her birini 1 cm kaliniginda
kesin. Yuvarlagi ortadan ikiye kesin. Her bir pargayi huni seklinde sarin. Hunilerin icine hazirladiginiz hargtan
koyun. Agiz kismini sikica kapatin. Kizdinlmig sivi yagda pisirin.
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