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SAMOSA (HINDISTAN)

https://www.lezzetsirri.com

hamur icin:

1/2 kg. un

4 corba kasigi sut

1,5 corba kasigi siviyag

su

tuz

I¢icin:

2 orta boy patates

1/2 su bardagi donmus bezelye
1/4 su bardagi kuru Gzim

1/2 demet taze kignis veya 1 ¢orba kasidi kisnis
2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi toz aci kirmizi biber
1/4 tath kasigi targin

1/4 tath kasig dévilmus karanfil
karabiber

kizartmak i¢in siviyad

Unu derin bir kaba koyun. Tuzunu ekleyip, st ve aldigi kadar suyu azar azar ilave ederek yumusak bir hamur
elde edinceye kadar yogurun. UstinU 6rterek bir kenara dinlenmeye birakin.

Patatesleri haslayip soguyunca ince ince kiyin. Bezelyeleri ezmeden bir parca haslayip stizin. Taze kignigi kiyin
Patatesleri; bezelye, kuru Gzim, karanfil, taze kiyilmig kignig, limon suyu, kimyon, aci biber ve tar¢in ile karigtirin.
Tuzu karabiberi ekleyin ve bir kenara birakin. Hamurdan cevizden biraz blyik pargalar kopararak, ¢ok az
unladiiniz hamur tahtasinda oklava ile 2 mm. kalinliginda 15 cm. ¢capinda yuvarlaklar halinde a¢in. Arzu
ederseniz hamuru avucunuzun i¢inde de genigletebilirsiniz. Her parganin bir tarafina hemen hemen 1 ¢orba
kasiJ! tepeleme i¢ koyarak, diger yarisi Gzerine yarim ay seklinde kapatin. Gatali kiyllarina bastirarak hamurun
iki ucunun iyice yapismasini saglayin. Derin bir tavada kizdirdiginiz bol yagda, ikiger tger gevirerek,
Samosa'larin iki taraflari altinimsi kahverengi oluncaya kadar kizartin. Kadit pegetenin tzerine ¢ikarip fazla
yagini alin. Yaninda kimyonlu Raita ile sicak sicak servis yapin.

Dilerseniz, hamur yerine hazir bérek yufkasi kullanarak, Samosalari iri muska bdregi gibi hazirlayabilirsiniz.

ML® Hint Boregi icin tiklayin
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 10.05.2023
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