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SAMFISTIKLI DONDURMA

Malzeme :

4 yumurta sarisi,

1 bardak toz seker,
50 gr. samfistigi,

1 fincan badem,

3 bardak siit,

1 vanilya gubugu.

Yapiligt:

1- SUtd bir kaba koyarak vanilya gubugunu da ekledikten sonra yavas yavas kaynatin; kaynattiktan sora atesten
indirerek Gzerini kapatin ve birkag dakika i¢in dinlenmeye birakin.

2- Diger tarafta 1 bardak seker ile 4 yumurta sarisini iyice képiriinceye kadar ¢irpip ve daha evvel iginden
vanilya cubugunu cikarttiginiz sit, yumurtal sekere surekli karigtirarak yavas yavas katin.

3- Eriyigi gayet hafif ateste, kaynamamasina dikkat ederek ve strekli olarak karistirarak, krema, kasigin Gzerine
sarilmaya baglayincaya dek pisirin ve atesten indirerek bir kenarda sogumaya birakin.

4- Sogurken de Uzerinde kaymak olusmamasi igin zaman zaman karigtirin.

5- Bademleri kaynar suda adarttiktan ve kabuklarini soyduktan sonra bir havana koyarak samfistiklarla ve geri
kalan sekerle iyice dovin; icine bir iki ki¢Uk kasik sit ekleyin ve bu kansimi macun haline gelinceye kadar
yeniden dévln.

6- Daha sonra bu macunu, pisirdiginiz kremanin igine karistirin ve eger yesil rengi kuvvetlendirmek istiyorsaniz
az miktarda sekerci boyasi (yesil) ekleyin.

7- Dondurma eriyigini daha evvelki dondurma tanimlarinda anlatildidi sekilde ya dondurmaliya ya da buzluga
yerlestirin.
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