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SAMBALI

Selda Cetintag

1 su bardagi toz seker
2 su bardagi yogurt
2,5 su bardagi irmik
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Serbeti igin:

3 su bardag toz seker
2,5 su bardagi su

1 tath kagigi limon suyu
Uzeri icin:

Kirik findik veya fistik

Ise serbetini hazirlamakla baglayalim. Derin bir tencerenin icin toz seker ve suyu alalim. Kaynamaya birakalim.
10 - 15 dk. kaynadiktan sonra limon suyunu ekleyip 5 dk. daha kaynatip ocagin altini kapatalim. Ve sogumaya
birakalim. Diger tarafta genis bir kabin icine hamur igin gereken tim malzemeyi alip iyice yoguralim. Ele yapisan
bir kivami oluyor. Yuvarlak cam isiya dayanikli kalibin her tarafint margarin ile firgayla yaglayalim. Hamurumuzu
kalibimiza alalim. Elimizi su ile islatip hamuru guizelce yayalim. Bu asamada isterseniz tzerlerine fistik
yerlestirebilirsiniz. 80 C firinda Uzeri kizarincaya kadar pigirelim. Firindan ¢ikan tathmizin ilk sicaklig ¢ikinca
dilimleyip serbetini dékelim. En az 2 - 3 saat dinlendirdikten sonra sambalimiz artik servise hazir.
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