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SAM TATLISI

1.5 su bardagi tozseker

1.5 su bardagi yogurt

1 su bardagi un

500 gr irmik

100 gr kavrulmus tuzsuz fistik
1.5 ¢ay kasigi karbonat
Serbet icin:

2.5 su bardag tozseker

2.5 su bardag su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Yodurt ve tozsekeri gukur bir kapta képik kdplk oluncaya kadar ¢irpin. Un, irmik ve karbonati baska bir kapta
harmanlayip yogurtlu karigima azar azar yedirerek ekleyin. Kare firin kabini yaglayip hazirladiginiz karigimi
dokidn. Uzerine fistiklar egit araliklarla dizin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 40 dakika pisirin.
Uzeri kizarinca firini kapatip ilik kalmasini saglayin.

Serbet igin, su ve tozsekeri kaynatip limon suyunu ilave edin. llik serbetin yarsini ilik tatlinin Gzerine dékin. Tatl
serbeti ¢cekince kalanini da dékip sogumaya birakin. Dilimleyip servis yapin.

ML® Pratik Dilber Dudagi icin tiklayin
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