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SAM TATLISI

3 adet yumurta

1 su bardagi tozseker
1 su bardagi irmik

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi un

1 su bardag toz yesil fistik
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
SERBETI ICIN:

3 su bardagi tozseker
3 su bardagi su

Tozseker ile suyu kaynatin. Surubu sogutun. Yumurta ve tozsekeri ¢irpin. Yogurt, irmik ve unu ekleyin, karistirin.
Kabartma tozu, yesil fistik ve vanilyayi katip iyice karistirin. Yaglanmis firin tepsisine dékun. 180 derecede
isitilmig firinda iyice kizartin. Hamur sicak serbet soguk tzerine gezdirin. Soguyunca servis yapin.
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