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SAM TATLISI (GAZIANTEP)

GUlnesin ve Atesin Tadi
Gaziantep Ticaret Odasi

Hamur icin:

6 bardak irmik

3 bardak sit

3 bardak seker

2 yemek kasigi Antep pekmezi
1 tath kasigi kabartma tozu
Surup igin:

5 bardak seker

5 bardak su

irmik, siit, seker ve kabartma tozunu bir kapta iyice karistirip 15 dakika dinlendirin.

Gapi 50-60 cm olan bir metal veya emaye tepsinin tabanina 1 yemek kasigi Antep pekmezi strtin.
Dinlendirilmis irmik karigimini tepsiye bosgaltin. Tepsideki karigimin Gstiine kalan 1 yemek kagigi Antep
pekmezini strtin. Onceden isitiimig orta hararetteki (180 derece) firinda 40-50 dakika pisirin.

Surup igin seker ile suyu birlikte kaynatin ve sogumaya birakin.

Finndan ¢ikardiginiz sicak tatlinin Gzerine soguk surubu gezdirin. Tathy! yaklasik iki parmak kalinlijinda ve
yaklasik 10 parmak uzunlugunda ¢ubuk gibi dilimleyin ve sogumaya birakin.

Tatli tim surubu emerek soguyup kendini ¢cekince soduk olarak servis yapin.

Not: Sam tatlisi seyyar saticilarin sokakta camekanl arabalarda sattidi bir tathidir. Elbette bu ¢ok sevilen tatliyi
evde de yapabilirsiniz. Tepsi ve tatlinin Gsti Antep pekmeziyle sivandi§i zaman tatli nar gibi kizarmis bir renk
alir.
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