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SAM FISTIKLI KREMA SOSLU SOMON

2 adet somon fileto

2 yemek kagsidi margarin

1 yemek kagigi un

1 su bar. krema

1 tath kasidi taze nane

2 yemek kagi@i limon suyu
1/4 su bardagi sam fistigi
1 tutam tuz-karabiber

Yagi tavada eritin.

Somon baliginin her iki tarafini tuzlayip karabiberleyin.

Her bir yUzini 3-5 dakika kadar pisirin.

Kenara alip sicak tutun.

Ayni tavada yag ile birlikte unu ilave edin.

1 dakika kadar karistirip kremayi ve limon suyunu ekleyin.
Sos toklaginca sam fistiklarini ve dogranmis naneyi ilave edin.
Somon baliginin tizerine sosu dokiip servis edin.
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