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SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

8 adet kliglik dana pirzola

8 kiiglk dilim AYTAG - PILIC SALAM
8 adet adagay yaprag

3 yemek kasigi tereyagi

Yarim su bardag isitiimis et suyu

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

Dana etlerini iyice inceltene kadar dovan.

Her et diliminin Gzerine bir AYTAG - PILIGC SALAM yerlestirin, Gzerine bir adagayi yapragdi koyun. Tuz ve
karabiber serpin.

Dilimleri ic malzemesinin etrafina sarip rulo yapin ve bir kiirdan saplayarak aciimamalarini saglayin.
Tereyaginin yarisini rulolari igine alacak biyUklUkteki bir tavada kizdirin.

Tereyadi kizdiginda rulolar atip etler kivamini bulana kadar (7-10 dakika) déndiire déndire her iki ylzlerini
pisirin ve isitilmig bir tabaga alin.

Kalan tereyagini ve et suyunu tavaya ekleyip dibine yapismis artiklari tahta bir kagikla kaziyarak kaynatin.
Sosu rulolarin Gzerine dékip servis yapin.
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