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SALMOHERO (ISPANYA)

MALZEMELER

4 adet orta boy havug (cok ince rendelenecek)

Yarim su bardagi i¢ badem (¢ok ince ¢ekilecek)

1 adet blyUk boy kuru sogan (yemeklik ince kiyllacak)

3 dis sarimsak (dévilecek)

1 dilim bayat ekmek (islatilacak)

1 adet orta boy domates (tavla zar seklinde kiip dogranacak)
1 adet yesil sivri biber (ince halka seklinde dilimlenecek)
Sislemek Igin;

2 adet haglanmig kati yumurta

Sos Igin;

Yarim su bardagi sizma zeytinyagi

3 yemek kasigi sirke

1 cay kasigi tuz

YAPILIS TARIFI

Oncelikle havuglari rendenin en ince gézinde rendeleyelim. Kabuklari
soyulmus i¢ bademi ¢ok incecik dévelim ya da ¢ekelim.

Simdi de bir mutfak robotunun i¢ine dogranmig kuru sogan, dévilmis
sarimsak, islatiimis ve suyu sikilmig ekmek, ince kiyilmis domates ve biber
koyarak 1-2 dakika kadar ¢ekelim. Cok ince taneli bir karigim elde edelim.
Sonra igine sos malzemeleri olan zeytinyagi, sirke, tuz, karabiberi
ekleyerek, tekrar robotto 1 dakika kadar gekelim.

Ote yandan derin bir karigtirma kabinin icinde rende havug ve gekilmis
bademleri karigtiralim. Uzerine robotta hazirladiimiz sosu gezdirerek iyice
harmanlayalim. Servis tabadina dizgiince yerlestirilip, dilimlenmig kati
yumurtalarla sisleme yapalim ve servise sunalim.
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