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SALCALI YAVAN KOFTE

1,5 su bardag ince bulgur
1 cay kasigi reyhan

1 cay kasigi pul biber
1 adet kuru sogan

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Kizartma yag

Sos:

1 corba kasigi salca
2 su bardagi su

3 ¢corba kasiJ! siviyag
1 cay kasigi tuz

ince bulgurun (izerine rende sogan, yarim bardak i1k su ve tuz eklenir. 10 dakika bekletilir. Sonra reyhan, pul
biber katilir. Kalan su yogurdukga eklenir. Kulak memesi kivaminda bir har¢ elde edilir. Har¢tan ceviz kadar
parcalar alinir, yuvarlanir ve yassilagtirilir. Kizgin yagda acik pembe kizartilir. Bagka bir tencereye sos
malzemesi konur, bir tasim kaynayinca kéfteler atilir. 5 dakika sonra servis edilebilir.
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