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SALCALI SIGIR DiLI

Dili iyice yikayip kaziyin, sonra haglayin. Yumusgayinca sudan gikarip, derisini soyun ve istenilen gekilde servis
tabaginda dizenleyin. Ote yanda bir kasik yag kizdirip igine domates salgasi ve dilin suyundan biraz koyup
kaynatin. Bu salga dillerin Gzerine dokdlGr.

ML® Salgal Dil (gorsel)
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