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SALCALI LEVREK

MALZEMESI:

1 kg. levrek fileto
1 kasik domates salcasi
1 kasik un

limon suyu

1 havug

1 patates

2 defne yapragi
2 domates

2 sogan

katiyag

2 bardak su
Tuz.

Baliklari tuzlayip tepsiye yerlestirin. Limon suyu ve 1 gorba kagigi yag ilave ederek 15 dakika pigirin. Bitlin
sebzeleri dograyin. Kizgin yagda, soganlari pembelestirip, havugla patatesleri katin ve kavurun. Uzerine sal¢a,
domates, un, su ve defne yapraklarini da ekleyip 10 dakika kadar pisirin. Pisince, suyuyla birlikte tel stizgecten
ezerek gecirip bir sos hazirlayin ve baliklarin Gzerine dékip 10 dakika daha pisirin.
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