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SALCALI TUZLU KURABIYE

Hamuru igin;

4,5 su bardagi un (500 gr)
300 gr soduk tereyagi

1 adet yumurta

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 su bardagi ¢ekirdek ici
1 su bardagi haghas
Uzeri lgin;

1 yumurta sarisi

Gorekotu

Susam

Unu bir kaba koyun. Uzerine tereyagini ekleyip elinizle karigtirarak iyice kirinti haline getirin.

Ardindan yumurtanin sarisini ve biber salgasini ekleyip kivam; gelene kadar yogurun.

Daha sonra streg filme sarip buzluga atarak biraz beklettikten sonra hamuru buzluktan ¢ikarip kalin bir sekilde
agin.

Ardindan gekirdek igini ve hashagi serpip bir kag kez daha agmaya devam edin.

Sonrasinda isteginiz bir kurabiye kalibiyla kesip tepsiye dizin. Uzerlerine yumurta sarisini sirin.

Son olarak susam ve ¢6rek otunu da (izerine serperek 180 derecede firina vererek pisirin.
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