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SALCALI KOFTE

Malzemeler

500 gr. kiyma

1 bas kuru sogan

2-3 kasik salca

1 yumurta

Tuz, karabiber

2 dilim bayat ekmek igi
Kizartmak icin yag

Sogan rendelenir, bayat ekmegin ici, kiyma, tuz, biber, yumurta iyice yogurulur ve 1 parmak uzunlugunda sekil
verilir. Kofteler kizgin yaga atilir. Cok az kizartilip, tepsinin ortasina giines seklinde veya sirali olarak dizilir. Ayni
yagda 1-2 dakika kizartilan biberler de sekilli olarak tepsiye kéftelerin Gizerine konur. Rendelenmis ve hafifce
sulandirnimis domates veya hafifce sulandiriimis salga tepsinin lzerine gezdirilir. Orta hararette bir firinda yarim
saat kadar pisirilir. Pisirme esnasinda yemegin suyu hafifce kaynatilip bir miktar ¢ektiriimelidir.

Not: Aynen izmir koftesi gibidir. Fakat salcall kdftede patates yoktur.
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