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SALCALI DANA PIRZOLASI

Malzemesi: 1-1.5 kilo dana pirzolasi, 5 ¢orba kasigi tereyadi veya kahvaltiik margarin yagi, 3 bardak su, 10 sap
maydanoz, 10 sap kereviz, 5 yaprak defne yapragdi, 5 dal kekik, 2 gorba kasidi un, tuz, karabiber.

Bir kasik miktari yag, tencereye konulur ve hafif ateste birakilir. Rengi degisince ¢evrilip indirilir. Sebzelerimizi
yikar ve ayiklariz, tencereye su ile beraber koyar, hafif ateste pisirmeye devam ederiz. Etler bir kaba gegirilir.
Tenceredeki sebzeler, stizgegten gecirilir. Bir kasik un ile meyane hazirlanir ve sebzelerin Gzerine dokulir. Tuz,
karabiber, su ilave edilerek tekrar hafif atese konulur. Biraz suyunu ¢ekince servis tabagina gegirilir. Yanina,
arzuya gore garni konulur.

© lezzetler.com tarif no:9550 « adi:SALGALI DANA PIRZOLASI » génderen:Fritdz « indirme tarihi:25.04.2024 - 09:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/salcali-dana-pirzolasi-vt7165
http://www.tcpdf.org

