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SALCALI DANA PIRZOLASI

4 parca orta blyuklikte dana pirzolasi
1 kasik zeytinyagi

4 patates

200 gr margarin

Salgcanin Malzemesi:

2 corba kagsiJi sirke

1 cay kasigi kiyilmig sogan
5 adet karabiber

250 gr margarin

2 yumurta sarisi

3 damla limon suyu

1 atl kagidi su

biraz tuz

ince Kiyllmig maydanoz

Dana pirzolalarinin her tarafini zeytinyagiyla yagladiktan sonra, gevirerek nar gibi kizartilir. Patatesler istenilen
bicimde kii¢clk parcalara ayrilarak, tavada pisirilip, 1zgaradan alinan pirzolalarin yanina dizilir. Ozel salgayi da
Uzerine bolca gezdirildikten sonra, sicak olarak servis yapilir.

Ozel salganin hazirlanigi : ince kiyilmis sodan ve sirke uygun bir tencereye koyulur. Tane karabiberler ezilerek,
ilave edilir. Sirke ¢ekilinceye kadar kaynatilir. Sogumasi beklenir. Daha sonra, 2 yumurta sarisi, tuz, su ve limon
ilave edilir. Daha biytik bir tencerede su kaynatilip, malzemeler bulunan tencere bunun igine oturtulur.
Yumurtalar pigiriimeden bir ¢irpiciyla iyice dovilir. lyice koyulasinca, tence daha buyik olanin iginden alinir.
Biraz soguyunca ayri bir kapta eritilen 250 gram margarin azar azar ilave edilir. lyice yedirildikten sonra tzerine
ince kiyilmis maydanoz serpilir.
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