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SALCALI DANA KOFTESI

Malzemesi:

1 kilo dana kiymasi

2 cay kasigi karabiber
2 buyuk dilim ekmek i¢i (suda islatiimig)
3 tane yumurta

4 corba kasig margarin
2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagsiJi salca

5 tane havug

1 demet maydanoz

2 bardak su

tuz

Bir kaba kiyma, ekmek ici, karabiber, tuz, yumurta konulur. Ve iyice yogdurulur. Orta blyUklUkte yassi kofteler
yapilir. Diger bir tepsiye yag konup eritilir. Kofteler Gzerine dizilir. Alt, Gstl kizartilir. Un serpilir. Su ve salga,
maydanoz ve 6énceden haglanip dogranan havuglar ilave edilir. Pismeye birakilir. Yagd ve suyu ile kalinca, servis
tabagina konulur ve sofraya konur.

ML® Salcal Kéfte icin tiklayin
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