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SALCALI DANA DILI

1 adet dana dili

6 adet domates

1 bas sarimsak

1 demet maydanoz

1 su barda@i galeta tozu
2 adet havucg

4 yaprak defne

1 bas sogan

3 dis karanfil

1 ¢orba bardagi tavuk suyu
1 corba kasig taze krema
Yeterince tuz, karabiber

YAPILISI:

Dili bir tencereye koyup Ustiine kadar su ile kaplayiniz. Havug, defne yapragi sogan ve karanfil diglerini suya
atip, 2.5 saat civarinda dili haslayiniz. Ote yandan domatesleri ikiye bollp ¢ekirdeklerini temizleyiniz.
Maydanozlari ince ince dograyiniz, sarimsaklari ayiklayip ince ince Kiyiniz. sarimsak ve maydanozu karigtirip
domateslerin UstinG bu karigimla kapatiniz. Uzerine galeta tozu serperek bir firin tepsisine diziniz. Kizgin firinda
domatesleri 15 dakika civarinda pisiriniz. Hardal U¢ ¢orba kasigi suda eritiniz. Taze krema ile karigtinp hafif
ateste bir bardak tavuk suyuyla karistirip isitiniz. Haglanmis dilin derisini yizUp zevkinize gore dilimleyiniz.
Dilimlerin etrafina pismis domatesleri koyup, tUzerine hazirladiginiz salgayi dékip ikram ediniz.
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