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SALCALI BIFTEK

1 kg. biftek

2 adet sogan

1 kasik tereyag
1 kasik salca
Tuz

Karabiber

4 bardak su
Zeytinyad!

Biftekleri zeytinyagi iginde pembelesinceye kadar her iki taraflarini kizartin. Sonra bunlari bagka bir tepsi igine
alin. [ki adet sogani bir kasik tereyagi iginde iyice kavurun. Domates salgasini da biraz sulandinp buna katin.
Sonra bunu tepsideki bifteklerin Gzerine dékin. Tuz, biber ve suyunu da katarak hafif ateste suyunu ¢cekene
kadar pisirin. Sonra servis yapin.
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