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SALCALI BIFTEK

1 kilo kontrfile tarafindan biftek
2 blyUk bas sogan

1 kasik domates salcasi

3 kasik margarin

Tuz

Biber

2 defne yapragi

Kasaba iyice dévdurdiguniz biftekleri kizdirdigimiz iki kasik margarinde iyice kizartiniz. Etleri tepsiye aldiktan
sonra, iki bas sogani kiguk kiiglk dograr etleri ¢cikardiginiz yagda kavururuz. Sulandirdigimiz bir kasik domates
salgasini soganlarin Uzerine ddker iyice karistiririz. Bundan sonra da salgali soganlari tepsideki kizarmig etlerin
Uzerine boca ederiz. Bunlarin Uizerine 2 defne yapragi koyar, tuzunu biberini ekeriz. 4 - 5 bardak sicak su ve bir
kaslk margarin koyup hafif ateste pismeye birakiriz.
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