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SALATALIK TURSUSU

3-4 kg. kiguk korpe salatalik
2-3 dal kereviz yapragi

1 bas sarimsak

1 adet limon

1 demet dereotu

2-3 adet defne yapragi

1 litre suya 6 ¢orba kasidi tuz

Taze, sert, ayni boydaki salataliklari iyice yikayip, temizleyiniz. Passiz bir igneyle deliniz. Kavanozu iyice yikayip
seriniz. Uzerine iki ince limon dilimi koyunuz. Salataliklari sikica istif etmeye baglayiniz. Aralarina sarimsak
diglerini, defne yapragini, kereyiz yapragini sikigtiriniz. Ince limon dilimlerini distan gérilecek sekilde kavanozun
kenarina sikigtiriniz. Yerlestirme isi bitince, bir litre suya (Kaynatilmig ve kireg¢siz) alti gorba kasigi rafine kaya
tuzu koyarak, salamurasini hazirlayiniz. Tuz iyice eridikten sonra kavanoza bogaltiniz. Eger su, salatalarin
Ustlind értmediyse ayni nisbette tuzlu su hazirlayip, salataliklarin Gstlini értecek kadar tuzlu su koyunuz. Defne
yapraklari ve dereotuyla 6rtiip kavanozun kapagini hava almayacak sekilde kapatiniz. 18-20 derece santigrad
sicaklikta 3-4 hafta suyunu zaman zaman savurarak bekletiniz. Tursunuz yenmeye hazir olur.

Fotograf "yerkure" tarafindan génderildi. 10.08.2018
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