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SALATA PASTASI

500 gr. un (elenmis)

250 gr. margarin

330 ml sut

5 yumurta

150 gr. beyaz peynir (zar bigiminde iri dogranmis)
1 yesil biber (dogranmis)

10 kicUk cherry domates (ikiye kesilmis)

2,5 yemek kasigi zeytin (dilimlenmis)

1,5 yemek kasig taze kapari

1 tath kasidi taze kekik

3 yemek kasigi beyaz veya kirmizi sogan (dogranmig)
6 yemek kasigi zar biciminde dogranmis salatalik
1 tath kasidi tath sirke

Tuz

Karabiber

Yaglamak i¢in 1 yemek kasigi margarin

Serpmek igin 2 yemek kasiJi un

300 gr. taze 1spanak

1 yemek kasigi margarin

Ispanagdin hazirlanmasi: Sos tenceresinde margarini eritin. Ispanagi ekleyip ¢dkene ve yumusayincaya kadar
soteleyin.

Kekin hazirlanmasi: Firini 8nceden 170-180 C dereceye isitin. Margarini miksere koyun ve iyice yumusayincaya
kadar ¢irpin.

Daha sonra yavagsca sutin yarisini, elenmis unun yarisini ve 5 yumurtayi ekleyip diisik hizda malzemeleri
karistirin.

Karisim yogunlastiktan sonra mikserden ¢ikartip bir kaseye aktarin.

Bagska bir kaba kalan unu eleyin ve beyaz peynir, biber, cherry domates, zeytin, kapari, sodan ve salatalig
ekleyip karistirin. Daha sonra tim bu malzemelerle kalan unu ve kalan sutu ilk yaptiginiz karigima ekleyin
Sirkeyi ekleyin ve elinizle karigtirin.

Kekik, tuz ve biberle baharatladiktan sonra tekrar karistirin.

Finn kabinizi yaglayin, biraz un serpin ve sotelenmis ispanagi unun Gzerine yayin.

Karisiminizi blyik 1 firin kabina (veya 2 kiguk firin kabina) Ggte biri dolana kadar (ytkseklik olarak) koyun ve
170-180 derece firinda 25-30 dakika pisirin.
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