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SALAMLI SAHUR EKMEGI

4 su bardagi un

Yarim paket yas maya

1 cay bardagi yodurt suyu
Yarim ¢ay bardagi siviyag

Tuz

Su

Uzeri igin; ]

100 g AYTAG ETLI DANA SALAM
100 g kasar peyniri

3 yemek kagig1 haslanmig misir
1 dal taze feslegen

2 adet yumurta sarisi

1 Unu karigtirma kabinin i¢ine alin ve ortasini agin. Yas maya ve yogurt suyunu ortasina ekleyin ve mayay
¢6zdurtn. Yavas yavas karistirin.

2 Siviyag, tuz ve biraz su ekleyin ve kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogurun. Mayalanmasi igin
dinlendirin.

3 Dinlendikten sonra bezelere ayirin. Bezeleri yuvarlayin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerlerine biraz
bastirin.

4 Yumurta sarisini izerine siiriin ve biraz daha dinlendirin. Onceden isitilmig 190 derece firinda kizarana kadar
pisirin. )

5 AYTAG ETLI DANA SALAM [2]i dograyin. Kasar peynirini rendeleyin. Misirla birlikte karistirin.

6 Pisen ekmeklerin Ustlerini kesin. Ortasina bir tane feslegen yapragi ve hazirladiginiz AYTAG ETLI DANA
SALAM [2I karigimdan ekleyin.

7 Onceden isitilmis 180 derece firinda kasarlar eriyene kadar pisirin.
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