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SALAMLI RAMAZAN PIDESI

1 adet ramazan pidesi

100 g AYTAG ETLI DANA SALAM
2 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi
4 adet yesilbiber

1 cay bardagi haglanmig misir

1 tutam taze kekik

250 g kasar peyniri

100 g beyaz peynir

100 g dil peyniri

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 Ramazan pidesini ortadan ikiye kesin.

2 Domatesleri ve biberleri kiicUk kup seklinde dograyin.

3 Dil peynirini ve kagar peynirini bir kaseye rendeleyin.

4 Sosu i¢in, salgayl, domatesin bir kismini, kekigi ve zeytinyagini blenderden gegirin.

5 Hazirladiginiz sosu iki parga pidenin Gzerine sirln.

6 Sosun (izerine beyaz peyniri rendeleyin. Diger peynirlerin rendesinden bir kismini Uzeri i¢in ayirin. Kalani da
pidelerin tzerlerine serpin.

7 AYTAG ETLI DANA SALAM lari dilimleyin.

8 Domates, biber, misir ve AYTAG ETLI DANA SALAM dilimlerini de pidelerin Gizerine serpistirin.

9 Yaglanmis firin tepsisine alin ve énceden isitiimis 180 derecelik firinda yaklagik 10 dakika Uzeri kizarana
kadar pigirin.
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