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SALAMLI PATATESLI PAZI RULOSU

Yarim demet pazinin yapragi

6 dilim AYTAC DANA MACAR SALAM
5 adet orta boy patates

1 adet blyUk boy havug

1 adet blylUk boy sogan

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 adet sivri biber

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

Kimyon

Havucu soyun. Patatesleri ve havucu haglayin.

Patateslerin kabuklarini soyup ezin ve kenara alin. Havucu bitln olarak birakin.

Sogani ve biberleri ince kiyin. Siviyag bir tavada kizdirin ve soganlari ekleyip rengi dénene kadar kavurun.
Uzerine biberleri ekleyin. 1-2 dakika daha kavurup ezilmis patatesi, karabiber, kimyon ve tuzu ilave edin.
5 dakika kavurup ocaktan alin. Pazi yapraklarini sicak suda 1-2 dakika tutup stzin.

Soguduktan sonra, diiz bir zemine (kullanacaginiz firin kabina sigacak 6lgtde) iki kat olarak yayin.
Uzerine AYTAG DANA MACAR SALAM[?llan dizin. Hazirladi§iniz patatesli harci da Gzerine yayin.

Havucu patatesli karisimin tam ortasina yerlestirin ve pazi yapraklarini blytk bir rulo haline getirin.

Firin kabinizi yaglayip bu ruloyu igine yerlestirin.

Uzerini aliminyum folyo ile kapatin ve su dolu bir tepsiye oturtun. Bu sekilde dnceden isitilmig 200 derecelik
firnda 20 dakika pisirin.

Servis kabina alin ve dilimleyerek servis yapin.
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