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SALAMLI KREP DILIMLERI

https://yemek.name

1 su bardagi un

2 adet yumurta

1 + 1/4 su bardag st
3 tath kasig zeytinyagi
1/2 gay kagi§i tuz

Butlin malzemeleri mikser yardimi ile purtizsiz bir kivam alana kadar ¢irpin.

Yapismayan bir tavayi isitip karigsimdan kig¢ik kepge tavaya dokip hizlica tavaya yayllmasini saglayin.
Krep tavadan kolay ayrildigi anda diger tarafini ¢evirin ve bir stire kizarmasini bekleyin.

Kalan karigimi ayni sekilde pisirmeye devam edin.

Pisen kreplerin Uzerine krem peynir sdrdn.

Salam dilimlerini yerlestirip, rulo yapin.

Hazirladiiniz krep rulolarini 2 parmak kalinhiginda dilimleyip kirdanlarla stsleyerek servis tabagina dizin.

Not: Her iki taraf icin de 1 dakika gibi bir sure yeterli.
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