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SALAMLI İSPANYOL OMLETİ

6 adet yumurta
1 çay bardağı zeytinyağı
100 gr. salam
1 soğan
1 adet yeşil biber
1 adet patlıcan
1 adet patates
2 adet olgun domates
Tuz

Salamı, soğanı, biberi, patlıcanı, patatesi ve domatesi küçük parçalar halinde doğrayın. Zeytinyağını bir tavada
kızdırın. Bütün sebzeleri bu yağda kızartın. Son olarak domatesleri katın. Ayrı bir kabın içinde yumurtaları çırpın.
Sebzelerin üzerine döküp, tavanın kapağını kapatın ve kısık ateşte 2 dakika pişirin. Alt kısmı kızarınca omleti
ters çevirin. Omlet piştikten sonra servis tabağına alın, kek gibi keserek servis yapın.

ML® İspanyol Omleti için tıklayın
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