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SALAMLI ISPANYOL OMLETI

6 adet yumurta

1 cay bardagi zeytinyag
100 gr. salam

1 sogan

1 adet yesil biber

1 adet patlican

1 adet patates

2 adet olgun domates
Tuz

Salami, sogani, biberi, patlicani, patatesi ve domatesi kiiglik pargalar halinde dograyin. Zeytinyadini bir tavada
kizdirin. Bitlin sebzeleri bu yagda kizartin. Son olarak domatesleri katin. Ayri bir kabin iginde yumurtalari ¢irpin.
Sebzelerin tizerine dékulp, tavanin kapagini kapatin ve kisik ateste 2 dakika pisirin. Alt kismi kizarinca omleti
ters gevirin. Omlet pistikten sonra servis tabagina alin, kek gibi keserek servis yapin.

ML® ispanyol Omleti icin tiklayin
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