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SAKIZLI VE MUHALLEBILI GULLAC

Yarim paket guillag

3 su bardagi sit

yarim su bardag seker

yarim su bardagi tanelenmis nar
Sakizl muhallebi igin:

1-2 damla sakiz

3,5 su bardagi sut

yarim su bardag su

1 su bardagi tozseker

1 yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagsiJI bugday nisastasi
1 tath kasidi vanilya

Sisleme igin:

1 cay bardagi orman meyveleri

Damla sakizini havanda ezin. Nisasta ile unu 1 bardak suda ezin. Yumurta sarilarini tencerede sekerle képik
kdpuk olana kadar cirpin. Nisastali su, sut ve vanilyayi ekleyip ¢irpmaya devam edin. Kisik atese alip devamli
karistirarak pisirin. Muhallebi koyulasmaya baslayinca sakizi ekleyip karistirin. Birka¢ dakika karistirmadan
pisirip ocaktan alin. Mikserle 10 dakika ¢irpin.

Gullag icin sut ve sekeri tencereye alin. Kisik ateste arada bir karistirarak seker eriyene kadar kaynatin. llininca
gulllac yapraklarini site batirip ¢ikarin. Yapraklari ortadan ikiye kesip kliglk kaselerin icine ikiser ikiser kenarlari
disa sarkacak sekilde yayin. Muhallebiyi kaselere paylastirin. Sarkan gullag yapraklarini ice dogru kivirarak
Uzerlerini kapatin. Buzdolabinda 2 saat bekletip orman meyveleriyle stsleyerek servis yapin.
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