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SAKIZLI TAVUK GOGSU

Malzemeler:

1 litre st

1 adet tavuk gégsi

1 su bardagi seker

2 ¢orba kasiJ! piring unu
1 ¢orba kasigi un

3 tane damla sakizi

Hazirlanisi:

Once tavuk gégsii haglanir. Daha sonra soguk suya atilir. Suyun icinde ince ince didiklenir, siizgece gikarilrr.
Tencereye sogduk sit, seker, piring unu ve un konur. PUriiz kalmayana kadar karistirilir, orta atesli ocaga
yerlestirilir. Strekli karistirarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirilir. Daha sonra dévilmis damla sakizi ve
didiklenmis tavuk gdgsu eklenir. 3-4 dakika daha pisirdikten sonra atesten alinir. Tavuk gogsu tatlisi kaselere
pay edilir. Buzdolabinda soguduktan sonra servis yaplilir.
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